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Tunion

Reportage

une commercante pour I'achat du poisson.

Line R, ALOMO
Liorevile/ Galoon

fine pluie de ce mer-
credi midi ne trouble en
rien les activités des ven-
deuses du Centre d'appui a
la péche artisanale de Li-
breville (Capal), situé der-
riére le marché d'Oloumi,
dans le 5e arrondissement
de Libreville. Comme pour
confirmer que ce temps de
chien ne remettra pas en
cause son programme,
Marie-France Eya, sage-
femme arrive pour faire
ses courses. C'est une habi-
tuée des lieux. Elle achéte
son poisson ici depuis
longtemps déja. Elle tire sa
glaciére a roulette entre les
étals des commercantes.
Aujourd'hui, elle est venue
s'approvisionner en pois-
son frais. Ce n'est pas la fin
du mois, mais son réfrigé-
rateur est vide. Elle veut
des soles et des bars.
Claire, la poissonniere, lui
pose 3 kg de soles sur la
balance. Mais, ses bars ne
sont pas du golt de la
cliente qui préfere les gros
poissons. Elle s'avance
donc vers une autre ven-
deuse et exige du bar
"longue téte". « Je le pré-
fére. Sa chair est plus ten-
dre», justifie Marie-France.
Elle en prend 10 kg a la
fois. « Ca fait une bonne ré-
serve», conclut-elle. A 2500
francs le kg, la vendeuse
comme sa cliente viennent
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Les activités au Capal tournent essentiellement autour

de la vente de poisson frais.

Les crabes et le poisson salé sont également vendus au Capal.

de faire une bonne affaire !
Si le Capal offre une sorte
de service complet avec
glaces et écailleurs a proxi-
mité, qui demandent 300
francs par kg de poissons
nettoyés, la sage-femme
n'ira pas vers eux. Elle fera
elle-méme cette corvée.

DU POISSON MAIS PAS
QUE* Paola Nzamba,
femme au foyer arrive a
son tour. Elle n'est, par
contre, pas une habituée.
Elle se fait accompagner
d'une amie qui semble
connaitre les lieux comme
sa poche. Elles décident
sur place de ce qui
convient a leur goft.
Toutes deux préferent des
poissons encore plus gros
que ceux servis tout a

I'heure. Un énorme rouge
est choisi. Il affiche 8 kg sur
la balance et une bécune,
indiquera 6,5 kg . "Ca va"”,
indique Paola.

Il n'y a pas que du poisson
frais, on y vend du crabes
en kilos au Capal. Il cotite
3500 francs CFA le kilo-
gramme. Mais aussi du
poisson salé a 4500 le kg.
Le Capal, ce sont de nom-
breuses femmes, pour la
plupart, qui ont la de quoi
subvenir aux charges de
leurs familles. Si nombre
d'entre elles sont des
Ouest-africaines, on
compte aussi plusieurs Ga-
bonaises. Esther Ayo fait
partie de celles-la. Elle est
d'ailleurs la présidente de
la coopérative du Capal.
Elle revendique la pre-

miére installation sur les
lieux. A I'époque se sou-
vient-elle, les Japonais les
ont formées a la transfor-
mation du poisson. Mais,
au début, il n'aura pas été
facile de les convier a s'ins-
taller sur les lieux. L'en-
droit n'est pas a proximité
de la route comme le mar-
ché d'Oloumi, par exemple.
Les femmes rechignaient
donc a y vendre, craignant
de ne pas avoir des clients.
« L'endroit était propre et je
me suis dite, j'y vais», se
rappelle Esther. Et puis,
petit a petit, d'autres
femmes ont suivi le mouve-
ment et rejoint Esther. Oc-
cupant la centaine de
boxes. Petit a petit aussi,
les clients ont suivi les
commercantes. Au-

Esther Ayo, I'une des premiéres vendeuses de poisson sur les lieux devant son étal.

jourd'hui, le Capal est le
marché des grossistes de
poisson, qui s'y ravitaillent
et vont vendre ailleurs.
Mais, nombres de ménages
font aussi leurs provisions
de poissons sur les lieux. Si
en semaine, l'affluence
semble timide, de vendredi
a samedi par contre, c'est
parfois un embouteillage
de voitures et de clients.

ET LES BALANCES ALORS

?* S'agissant des balances,
le nerf de la guerre dans
toute vente en kilogramme
sous nos cieux, ce ne sont
pas les vendeuses qui vont
dire que ces instruments
de mesure sont trafiqués.
Toutes affirment qu'elles
n'apportent que les mar-
chandises. Le matériel : gla-
ciéres et autres balances
sont fournies par le Capal.
t, "elles sont contrélées",
soutiennent encore les ven-
deuses. Des propos corro-
borés par le directeur
général du Capal, Yves-
Henri Romuald Balla, qui
confirme que les balances
sont fournies par le Capal
et controlées par I'Agence
gabonaise de normalisa-
tion (Aganor).
Des problemes particuliers
? Tout marche relativement
bien au centre. Méme si M.
Balla redoute que la ma-
chine a glace qui fournit les
90% des fonds de la struc-
ture les lache. « Elle de-
mande une maintenance
assez spéciale», précise-t-il.
« Si la machine a glace ne
marche pas correctement, le
Capal ne fonctionnera pas
normalement», avise-t-il.

SITUE a Oloumi, derriere le marché, dans le cinquiéme
arrondissement de la capitale, le Centre d’appui a la
péche artisanale de Libreville (Capal) a été inauguré en
septembre 2011. C'est un centre de distribution et de
vente des produits halieutiques répondant aux normes
d’hygiene. Trois principales activités y sont exercées : le
débarquement, le pesage des produits halieutiques et le
mareyage avant la mise sur le marché.

Fruit de la coopération nippo-gabonaise, il lui est assi-
gné plusieurs objectifs : mettre a la disposition des opé-
rateurs du secteur péche des infrastructures modernes
et des services adaptés visant 'amélioration de leurs
conditions de travail. Ainsi que la qualité des produits de
la péche. De méme, il doit concentrer les débarquements
pour un meilleur suivi de la production nationale.

Le centre est placé sous la supervision de ’Agence na-
tionale de la péche et de 'aquaculture (ANPA). Doté de
66 espaces de stockage et 120 boxes en location, le Capal
a été financé par le Japon a hauteur de 5,5 milliards de
francs CFA, dans le cadre de la coopération financiere
non remboursable dans le secteur halieutique.

Le centre est, par ailleurs, équipé d'une salle de vente et
trois pondeuses de glaces produisant trois tonnes de
glaces par jour. 14 agents, affectés par le ministére de la
Péche, en assurent le fonctionnement.



