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Annoncé le week-end der-
nier lors d'une conférence
de presse, la 5e édition de
cet événement gastrono-
mique ''Beu-blanc-rouge'' a
été lancée, mercredi, à Li-
breville chez Pellisson,
avant de s'étendre hier,
jour J, à l'ensemble des res-
taurants partenaires de la
capitale gabonaise.

IL est précisément 12heures, ce mercredi 20mars, lorsque la terrassede la vieille bâtisse colo-niale du café restaurantPellisson, au centre-ville deLibreville, commence à seremplir. C'est que l'établis-sement, désormais parte-naire de l'événementgastronomique ''Goût de
France/Good France'', ac-cueille les invités de l'édi-tion 2019.Les convives, dont l'ambas-sadeur de France, PhilippeAutié, sont immédiatementservis par une équipe ma-joritairement féminine, vê-tues de blanc et rouge pourla circonstance. Pendantque le chef cuisinier s'ac-tive avec sa brigade, leséchanges à l'extérieur s'in-tensifient. Si les sujets deconversations sont variés,il faut préciser que l'objetde la rencontre garde saplace dans les discussions :découvrir les saveurs culi-naires françaises. Ilconvient de rappeler que
“Goût de France” metchaque année à l'honneurla cuisine faite de produitsfrais, de saison et issus duterroir local. Pour cetteédition 2019, le fil rougeest porté sur le développe-ment durable et la gastro-nomie responsable. Pour réduire la présencedu plastique dans notre en-vironnement, le services'est fait sans cette matièrepolluante. Et les convivesont même accepté deconsommer leurs boissonssans la moindre paille. A Pellisson, l'ambianceétait entretenue par unsexagénaire qui, avec saguitare, a servi aux invitésun répertoire des grandsclassiques de la musiquefrançaise : Aznavour, Bras-sens, Michel Sardou, etc.Des chansons reprises en

chœur par des convives,qui se sont révélés êtreaussi des mélomanes.Pour un tarif de 10.000francs seulement, les invi-tés de ''Goût de France'' onteu droit aux saveurs typi-quement françaises. En en-trée, ils ont apprécié un
"Carpaccio d'avocat et
gambas" . Le plat chaudétait un "Bœuf carottes
façon grand-mère, taglia-
telles". La tarte aux fruits aclos ce voyage gastrono-mique.Hier, Chez Marc'O, ''Goût deFrance'' a servi un déjeu-ner varié composé de :
"Tourte au munster, Chou-
croute de la mer revisitée,
un plateau de fromages de
saison" et un "Clafoutis aux
myrtilles, crème anglaise à
la mirabelle". Parmi les 3000 restaurantsretenus sur les cinq conti-nents figurent aussi enbonne place le Café del'Institut français duGabon, le Confidentiel et leBeach club, tous à Libre-ville. Le dernier cité a, d'ail-leurs, proposé un repashaut en saveur pour cetteédition : un dîner composéd'un foie gras maison etson chutney exotique, unfilet de capitaine aux crus-tacés, curry vert et coco etune crème brûlée maisonaux fruits de la passion.Pour rappel, le projet "Goût
de France/Good France" estorganisé, à l'image des dî-ners d'Épicure, dans l'op-tique de promouvoir l'artculinaire hexagonal. Ils'agit de rendre hommageà l'excellence de la cuisinefrançaise, à sa capacitéd'innovation et aux valeursqu'elle véhicule.

Les saveurs françaises dans leur meilleur jour
Gastronomie/Goût de France 2019

Rudy HOMBENET ANVINGUI
Libreville/Gabon

...un Carpaccio d'avocat et gambas, 
entre autres merveilles.
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Les convives de Pellisson ont eu droit à...

Ph
o
to

 :
 R

.H
.A

/ 
L'

U
ni

o
n

Un artiste a accompagné les convives avec des airs
des grands classiques de la chanson française.
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