
COMMANDEZ AU :
011 74 62 03 / 074 14 49 49

Base Rouge

Margherita............. 4.500f
Sauce tomate, Mozzarella, Origan, Olives 
noires dénoyautées

Calzone................... 5.000f
Sauce tomate, Mozzarella, Jambon, Oeuf

Regina...................... 6.000f
Sauce tomate, Mozzarella, Jambon, 
Champignons, Origan

Végétarienne.......... 6.000f
Sauce tomate, Mozzarella, Aubergines, 
Poivrons, Tomate fraîche, Oignons

Pepperoni................ 6.000f
Sauce tomate, Mozzarella, Pepperoni

Maestro ................... 6.500f
Sauce tomate, Mozzarella, Viande hachée, 
Poivrons, Oignons

Oriental................... 6.500f
Sauce tomate, Mozzarella, Poulet épicé, 
Poivrons, Origan,Olives noires dénoyautées

Lorenzo.................... 7.000f
Sauce tomate, Mozzarella, Viande hachée, 
Aubergines, Poivrons

Crevettes ................ 7.000f
Sauce tomate, Mozzarella, Crevettes

Diavola .................... 7.000f
Sauce tomate, Mozzarella, Viande hachée, 
Pepperoni, Origan

Fruits de mer........... 7.000f
Sauce tomate, Mozzarella, Cocktail de fruits 
de mer

Romaine ................... 7.000f
Sauce tomate, Mozzarella, Viande hachée, 
Merguez, Olives noires dénoyautées

Base Blanche

Vosgienne................ 6.000f
Crème fromage, Mozzarella, Lardons, Jambon, 
Oeuf
 

Bantu ...................... 7.000f
Crème fraîche, Mozzarella, Feuilles de 
Manioc, Crevettes, Capitaine

Corleone................. 7.500f
Crème de fromage, Crevettes, Jambon, 
Lardons, Poivrons,  Œuf, Oignons

Pizza Italienne
(Pâte fine)

Margherita italienne ... 7.000f
Sauce Tomate, Mozzarella, Fleur de lait, 
basilic, Origan

ONOMO HOTEL LIBREVILLE ORGANISE EN 
COLLABORATION AVEC L’ÉCOLE SUPÉRIEURE

D’HÔTELLERIE DE LIBREVILLE (ESHOL) 

UN DÎNER GASTRONOMIQUE 
LE 20 MARS DÈS 19H

FUSION D’HIVER
FRANCO-GABONAISE

A l’occasion de l’arrivée du Chef Privé Français
CHRISTOPHE BRUN-DESVERNES

PARTICIPATION

RÉSERVATION

80 000 F CFA / personne
150.000 F CFA / couple

011.45.91.00 / 065.60.90.35
077.19.20.96 / 066.60.12.75


