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£n sus du départ du direc-
feur régional de sanfé sua-
est Gilbert MNgombi il
réclame, enfre aufres, le
paiement d'arriérés de plus
de frois [frimesfres de
primes de garde.

EN greve depuis plus de six
mois, le collectif du per-
sonnel de santé de
I'Ogooué-Lolo exige le dé-
part du directeur régional
de santé (DRS) centre-est,
Gilbert Ngombi. Ainsi que
le paiement d'arriérés de
plus de trois trimestres de
primes de garde, aux-
quelles s’ajoute la de-
mande d’annulation de
I'arrété rectificatif
00621/MSPP/CAB datant
du mois de mars dernier, et
portant désignation des
responsables des pro-
grammes et de budget opé-
rationnel et des ressources
d'unités opérationnelles
du ministére de la Santé.
En effet, dans le cadre de
son périple a travers tous
les départements de la pro-
vince, le collectif du per-
sonnel de santé, conduit
par son porte-parole, Em-
manuel Mounienguet, a
rencontré, derniérement,
le préfet de Mulunduy,
Achille Mindzogo, a qui il a
présenté I'ensemble de ses
revendications.
Emmanuel Mounienguet a,
par ailleurs, fustigé le mu-
tisme des autorités poli-
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tiques de la province dont
le silence, de son point de
vue, devient de plus en plus
inquiétant. Le président du
collectif du personnel de
santé a, de ce fait, annoncé
la fermeture de tous les
centres de santé de la pro-
vince, a compter du 15 juin
prochain, si aucune solu-
tion n’est trouvée entre-
temps.

Pour sa défense, le direc-
teur régional de santé de
I'0Ogooué-Lolo, Gilbert
Ngombi, a affirmé, a
maintes reprises, ne pas
disposer de fonds pour le
paiement des primes de
garde querellées. Mais
pour contourner cette diffi-
culté, il avait alors suggéré
aux agents que les fonds de
la Caisse nationale d'assu-
rance maladie et de garan-
tie sociale (Cnamgs) soient
redistribués a 1'ensemble
du personnel de santé.
Une proposition qui a pro-

L

Le préfet Achille Mindzogo (exiréme gauche)...

voqué de vives réactions
dans les rangs des intéres-
sés. Et, depuis lors, Gilbert
Ngombi s’est enfermé dans
un mutisme total, refusant
de rencontrer qui que ce
soit, méme pas la presse
pour de plus amples expli-
cations.

Une attitude qui ne
mangque pas de susciter des
interrogations. Et méme
d'éveiller divers soupcgons
au sein du personnel de
santé, qui n'en finit d'ail-
leurs plus de demander son
départ.

Dans sa réponse, le préfet,
tout en se disant treés
préoccupé par cette situa-
tion qui pénalise bon nom-
bre de ses administrés, en
particulier, et I'ensemble
des populations de la pro-
vince en général, a promis
de s’en remettre au gouver-
neur de la province afin
qu'une solution urgente
soit trouvée a cette crise.
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Non sans faire appel a I'es-
prit patriotique des per-
sonnels soignants, d’autant
plus que ce sont "leurs pa-
rents" qui paient le lourd
tribut de la gréve.

Egalement présent a cette
rencontre, le président du
conseil consultatif des
sages de Mulundu, Barres
Immongault, a lui aussi pris
I'engagement d’entrepren-

dre les démarches néces-
saires auprés des autorités
concernées par le dossier,
afin de faire revenir la séré-
nité au sein des centres de
santé du département.
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Celfe inferrogation a fait
l'objet d'un enseignement
destiné aqux opérafeurs
économiques qui exercent
dans le domaine de ['ali-
menftation @ Franceviile.

EN vue d'améliorer les
conditions de vente des
denrées alimentaires dans
la province du Haut-
Ogooué, le responsable de
la base départementale de
I'hygiéne publique et d'as-
sainissement pour la
Mpassa, Patrick Dibass
Moutoko, a récemment
convoqué a une séance de
formation, a la mairie du
ler arrondissement, les

commercants exergant
dans ce domaine de I'ali-
mentation.

Au nombre des habitudes
et des dispositions que de-
vront avoir les manipula-
teurs des produits
alimentaires, 1'expert en
génie sanitaire et hygiene
publique a relevé, premie-
rement, la bonne hygiene
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Le formateur, Patrick Dibass
Moutoko.

corporelle. En effet, 1'hy-
giéne exige des cheveux
courts et des foulards pour
les femmes, une barbe
courte, des ongles coupés
et propres, des visites mé-
dicales chez un médecin
tous les trois mois, des vac-
cins a jour (tuberculose, hé-
patite, tétanos, fievre
typhoide...).

Deuxiemement, il y a 1'hy-
giéne du local dans lequel
sont conservés les ali-
ments. A ce niveau, le local
doit étre aéré, ventilé et

suffisamment éclairé. Il
doit étre a l'abri de ron-
geurs, d'insectes et d'ani-
maux domestiques. En
outre, le local doit avoir son
certificat de dératisation et
de désinsectisation a jour,
une poubelle avec couver-
cle et des toilettes propres.
La conservation des ali-
ments a également figuré
en bonne place lors de ce
mini-séminaire de forma-
tion. L'expert a mis l'accent
sur le respect strict de la
chaine de froid. « Il faut
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Les opérateurs @conomiques suivant les consignes
du service d'hygiéne.

conditionner, dans les sa-
chets, les aliments a conge-
ler en petites portions de 1
kg, 2 kg, 3 kg...pour éviter la
décongélation-recongéla-
tion, ainsi que toute mani-
pulation par les clients. Le
pain et les pdtisseries doi-
vent étre conservés dans des
caisses fermées et vitrées, a
l'abri des mouches, de la
poussiére et de toute mani-
pulation par les clients », a
enseigné Patrick Dibass
Moutoko, aux commer-
cants.

Quant aux aliments eux-
mémes, il a été conseillé
aux opérateurs écono-
miques de ne pas accepter
toute livraison par les four-
nisseurs d'aliments de qua-
lité douteuse. De vérifier
régulierement les dates de
péremption/ « Ecartez les
produits périmés, cabossés,
bombés, rouillés, fuités », a-
t-il indiqué.

Les critéres d'un aliment
frais ont également retenu
I'attention dans la commu-
nication du spécialiste, sur-

tout en ce qui concerne le
poisson, la viande et les
ceufs.

En cas de non-respect des
conditions d'hygiene a la
conservation des aliments,
des dispositions réglemen-
taires sont prévues. Elles
vont, notamment, d'une
amende de 24 000 a 100
000 francs, a une saisie des
produits suspectés, avariés
ou dangereux, ou encore a
la fermeture provisoire ou
définitive de I'établisse-
ment.
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